OBJEKT-M RATGEBER

TISCHE & GESTELLE

Tische fur Gastronomie: GrofRe, Form
und Gestell richtig planen

Ein Tisch muss nicht nur schoén sein. Er muss stehen, passen, reinigen lassen und Gaste nicht

mit dem Gestell nerven.

Die Problemstellung

Bei Tischen wird oft zuerst die Platte ausgesucht. Im Alltag entscheidet aber auch das Gestell: Haben Gaste

Beinfreiheit? Wackelt etwas? Lassen sich Tische zusammenschieben? Kommt man zum Reinigen gut darunter?

Kurzempfehlung

Gastro-Tische sollten zu Gastezahl, Raumform und Service passen. Rechteckige Tische sind flexibel, runde

Tische kommunikativ, Mittelsaulen praktisch bei Beinfreiheit, VierfuBgestelle oft ruhig und stabil.

Experten-Tipp

Setzen Sie sich an den Tisch, bevor Sie ihn in Menge bestellen. Wenn lhre Knie, FilRe oder Stuhlbeine mit dem

Gestell kampfen, wird es spater nicht besser.




Die Form bestimmt den Alltag

Quadratische und rechteckige Tische lassen sich gut kombinieren. Runde Tische wirken geselliger, brauchen

aber oft mehr Flache.

Gestelle entscheiden uiber Komfort

Ein schones Tischgestell bringt wenig, wenn Gaste schlecht sitzen oder Stuhle nicht ordentlich herangeschoben

werden kénnen.

Oberflachen mussen zum Tempo passen

Wo schnell gereinigt wird, sind robuste Platten wichtiger als empfindliche Details.

TischgroBRen lieber mischen

Nur eine TischgroBe macht Raume unflexibel. Ein Mix aus 2er- und 4er-Tischen reagiert besser auf echte

Gastegruppen.
Vergleich
Tischlosung Vorteil Achtung
Quadratisch sehr gut kombinierbar nicht zu klein wahlen
Rechteckig gut fur Reihen und Gruppen Gestelle beim Zusammenschieben prifen
Rund kommunikativ und weich im Raum braucht oft mehr Platz
Mittelsaule viel Beinfreiheit StandfuB und Kippstabilitat testen

VierfulBgestell klassisch und stabil Stuhlbeine kdnnen kollidieren



Checkliste

Tischform nach Raum wahlen
Gestell mit Stihlen testen
Beinfreiheit prufen

Oberflache nach Reinigung wahlen
TischgréBen kombinieren

Bodenunebenheiten bertcksichtigen

Haufige Fragen

Welche Tischform ist am flexibelsten?

Meist quadratische oder rechteckige Tische, weil sie sich gut zusammenschieben lassen.

Was ist bei Mittelsaulen wichtig?

Der FuR muss stabil sein und darf beim Sitzen oder Reinigen nicht stéren.

Welche TischgroBe brauche ich fiir zwei Personen?

Das hangt davon ab, ob nur Kaffee oder ein ganzes Menu serviert wird.

Warum wackeln Tische so oft?

Durch unebene Bdden, schwache Gestelle oder fehlende Ausgleichsmadglichkeiten.
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