
OBJEKT-M RATGEBER

ROBUSTHEIT & PFLEGE

Materialkunde für den Gastro-Alltag
Material entscheidet nicht nur über Optik, sondern darüber, wie entspannt ein Möbelstück nach
einem vollen Wochenende noch aussieht.

Die Problemstellung
Viele Möbel sehen auf Fotos gut aus. Im Betrieb kommen aber andere Fragen: Wie schnell ist die Platte sauber?
Bleiben Flecken im Stoff? Wie reagiert die Oberfläche auf Desinfektion, Sonne oder tägliches Stühlerücken?

Kurzempfehlung
Das passende Material hängt vom Einsatz ab. Eine Kantine braucht andere Oberflächen als ein gemütliches
Restaurant. Eine Terrasse verzeiht andere Fehler als ein Hotel-Frühstücksraum. Wer Nutzung und Pflege ehrlich
einschätzt, kauft besser.

Experten-Tipp
Fragen Sie bei jedem Material: Wer reinigt es, womit, wie oft und unter welchem Zeitdruck? Wenn die Antwort
unklar ist, ist das Material vielleicht zu anspruchsvoll.



Pflegeleicht ist kein Gefühl
Pflegeleicht heißt: Das Team bekommt es mit normalen Mitteln schnell sauber. Nicht: Es sah beim Auspacken
glatt aus.

Holz wirkt warm, braucht aber Aufmerksamkeit
Holz kann einen Raum sofort hochwertiger machen. Dafür sollte klar sein, wie mit Kratzern, Feuchtigkeit und
Pflege umgegangen wird.

Polster bringen Komfort und Verantwortung
Ein guter Bezug hält viel aus, aber kein Stoff ist magisch. Fleckenverhalten, Abrieb und Reinigung sollten vor der
Bestellung klar sein.

Outdoor-Material muss mehr können
Draußen zählen UV-Licht, Regen, Temperaturwechsel und Lagerung. Ein Möbelstück kann robust sein und
trotzdem draußen die falsche Wahl.

Vergleich

Material Passt gut für Worauf achten?

HPL Tische mit hoher Nutzung Kanten, Dekorwirkung und Reinigungsmittel prüfen

Holz warme Restaurants, Cafés, Hotels Oberfläche und Pflege ehrlich einplanen

Kunststoff Terrasse, Bistro, schnelle Reinigung UV-Beständigkeit und Standfestigkeit beachten

Stoff komfortable Innenbereiche Abrieb, Flecken und Muster im Raum testen

Kunstleder Polster mit häufiger Reinigung Haptik und Langzeitverhalten prüfen



Checkliste
✓ Einsatzort festlegen

✓ Reinigungsmittel prüfen

✓ Muster im Raum ansehen

✓ Fleckenrisiko einschätzen

✓ Outdoor und Indoor getrennt bewerten

Häufige Fragen

Welches Material ist am unkompliziertesten?

HPL, Kunststoff, Metall und viele Kunstleder sind im Alltag oft einfach zu reinigen. Es kommt aber immer auf die
konkrete Oberfläche an.

Ist Massivholz für Gastronomie geeignet?

Ja, wenn es zum Konzept passt und Pflege eingeplant ist. Holz altert sichtbar, was gewünscht sein kann oder
eben nicht.

Sind helle Stoffe tabu?

Nein. Sie brauchen aber einen Betrieb, der Reinigung ernst nimmt und mit sichtbaren Gebrauchsspuren
umgehen kann.

Was sollte ich vor dem Kauf testen?

Muster anfassen, bei echtem Licht anschauen und überlegen, wie das Material nach sechs Monaten Nutzung
aussehen wird.
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